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FESTSAAL
135 PERSONEN FINDEN HIER IM TRADITIONELL EINGERICHTETEN SAAL 
PLATZ, UM GROßEFESTE ZU FEIERN.

JÄGERSTUBE 
IN DER ELEGANT MIT DUNKLEM HOLZ VERKLEIDETEN STUBE KÖNNEN 
VERANSTALTUNGEN MIT BIS ZU 55 PERSONEN AUSGERICHTET 
WERDEN.

ISARSTUBE
KLEIN ABER FEIN UND LIEBEVOLL EINGERICHTET: DIE ISARSTUBE IST 
DER IDEALE RAUM FÜR BIS ZU 25 GÄSTE.

ie laden Mitarbeiter, Kollegen, Freunde oder die Familie zu einer Weihnachtsfeier oder einem anderen 
individuellen Anlass zur Weihnachtszeit?

s ist ein Fest und wir möchten gerne den passenden Rahmen dazu schaffen. Unsere Menüvorschläge 
helfen Ihnen, die richtige Wahl zu treffen.

in besinnliches Ambiente ist die Voraussetzung  für eine Feier die glückliche Erinnerungen hinterlässt. Dem 
aufmerksamen Service unseres Teams, den kulinarischen Köstlichkeiten  und  den  guten Tropfen aus 
unserem Weinkeller dürfen Sie voll vertrauen.

BEGINNEN SIE IHRE 
WEIHNACHTSFEIER 

MIT EINEM 
GESELLIGEN 

EISSTOCKSCHIEßEN
AUF UNSERER 
HAUSEIGENEN 

EISSTOCKBAHN.
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ZUM EMPFANG

GLÜHWEIN AUF DER WINTERLICHEN TERRASSE SERVIERT
AUS DEM KUPFERKESSEL ÜBER OFFENEN FEUER 

HAFERL4.30

DAZU EMPFEHLEN WIR FLAMMKUCHEN
AUF DEM HOLZBRETT GEREICHT | PRO FLAMMKUCHEN 8 STÜCK

.
ELSÄSSER| ZWIEBELN | SPECK 12.90

GRIECHISCH| OLIVEN | ZWIEBELN | PEPERONI | FETAKÄSE 13.90

HAUSGEMACHTER APFELPUNSCH | ZIMT HAFERL 4.30

PROSECCOMIT ORANGENSAFT ODER APEROL 0.1 L 4.60

"HUGO"| PROSECCO MIT HOLUNDERBLÜTENSIRUP UND MINZE0.2 L 6.50

"APEROL SPRITZ" | PROSECCO AUF EIS MIT APEROL 0.2 L             6.50

PROSECCO

PROSECCO ROSATO FRIZZANTE  0!z3' < /z6~ "C,C!0.75 L 31.00

PROSECCO SPUMANTE 0!z3' < /z6~D.O.C 0.75 L 31.00

CHAMPAGNER

LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER 0.75 L 69.00

LOUIS ROEDERER BRUT ROSE JAHRGANG 0.75 L        85.00

AUF DEM TISCH EINGESETZT

WIESN BRETTL & BREZENBAUM | WIRD AUF DEN TISCHEN EINGESETZT 
DEFTIGER BAYERISCHER AUFSCHNITT MIT LANDJÄGER, KOCHSCHINKEN, 

SCHWARZGERÄUCHERTEM, LEBERKÄSE, KALBFLEISCHPFLANZERL, RADI, RADIESERL, 
OBAZDA UND ESSIGGURKE

PRO PERSON  12.80

FÜR IHRE GÄSTE ZU BEGINN IHRER VERANSTALTUNG
MENÜ GEDECK | BROT | BUTTER 

PRO GEDECK 2.20 
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MENÜVORSCHLÄGE

MINDESTPERSONENANZAHL PRO MENÜ UND PRO GERICHT ¦15 PERSONEN

SIE KÖNNEN SELBSTVERSTÄNDLICH EIN MENÜ NACH IHREM GESCHMACK 
ZU DEN JEWEILIGEN EINZELPREISEN ZUSAMMENSTELLEN.

UNSER KÜCHENCHEF KOCHT AUF ANFRAGE AUCH LIEBLINGSGERICHT FÜR SIE. 

MENÜ 1 | 49.50
BITTE BEI DIESEM MENÜ, DIE GENAUE ANZAHL DER HAUPTSPEISEN, 

MAX. 7 TAGE VOR VERANSTALTUNGSBEGINN VERBINDLICH BESTELLEN

FELDSALAT MIT KONFIERTEN WEINTRAUBEN
KARAMELLISIERTE NÜSSE | PARMA-SCHINKEN-KRUSTELN | GRANATAPFELDRESSING 9.50

KÜRBIS-INGWERSUPPEMIT STEIERISCHEN KÜRBISKERNÖL 
GERÖSTETE KÜRBISKERNE 5.50 

TRIO VON ZANDER, SAIBLING UND SCAMPI VOM GRILL
CREMIGES WALDPILZ-KRÄUTER-RISOTTO | BARRIQUE BALSAMICO 26.50

ODER

RINDERFILET VOM ANGUS RIND IM GANZEN GEBRATEN
PORTWEINJUS | KARTOFFELGRATIN ODER SÜSSKARTOFFEL-GRATIN | SPECKBOHNEN 26.50

OFENFRISCHER KAISERSCHMARRN MITROSINEN
GERÖSTETE MANDELN | APFELMUS | ZWETSCHGEN-RÖSTER 8.50

HINTERBRÜHL 2 | 81479 MÜNCHEN | TEL. +49 89. 794494 | INFO@GASTHOF-HINTERBRUEHL.DE | WWW.GASTHOF-HINTERBRUEHL.DE



MENÜ 2 |  AB 47.50
BITTE BEI DIESEM MENÜ, DIE GENAUE ANZAHL DER HAUPTSPEISEN, 

MAX. 7 TAGE VOR VERANSTALTUNGSBEGINN VERBINDLICH BESTELLEN

LACHSTATAR AUF AVOCADO
KARTOFFEL-LAUCHKUCHEN | FELDSALAT | GRANATAPFELDRESSING 10.90

CAPPUCINO VON DER KARTOFFELSUPPE 
TRÜFFELSCHAUM | FRISCH GEHOBELTER TRÜFFEL 8.50

 4#'&+z!&101#tt#/~
ENTE | GANS | ROSA GEBRATENER KALBSRÜCKEN

BRATENJUS | ZWEIERLEI KNÖDEL | BLAUKRAUT 21.90

ODER

ZANDERFILET VOM GRILL
PETERSILIEN-SCHNITTLAUCHSCHAUM | BUNTES GEMÜSE | WEISSWEINRISOTTO 19.50

DESSERTVARIATION
EISPRALINE | PETIT FOUR | SCHOKOERDBEERE
PATISSERIE WÜRFEL | FRISCHE FRÜCHTE 8.90

MENÜ  3 | 34.50

MARONENSCHAUMSÜPPCHEN
GEWÜRZÖL | SPECKKRUSTELN

HALBE KNUSPRIG GEBRATENE ROSMARIN-ENTEMIT KARTOFFELKNÖDEL 
UND BLAUKRAUT 19.50

SCHOKOLADEN TRILOGIE
MOUSSE AU CHOCOLATE TÖRTCHEN |  SCHOKOLADEN PETTIT FOUR 

SCHOKOERDBEERE 9.50
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MENÜ 4 | 38.50 

WEIßEWURZELCREMESUPPE 
MIT PFÄLZER WEINESSIG 6.50

HIRSCHRÜCKENMEDAILLONSROSA GEBRATEN
WACHOLDER-SAUCE | ROSENKOHLBLÄTTER | GESCHMORTE ROTWEINBIRNE 

HERZOGINKARTOFFELN 25.50

HAUSGEMACHTES WALDBEERENRAGOUT
VANILLEEIS 6.50

MENÜ  5 | 55.00

KALTES SURF & TURF 
MARINIERTE KALBSTAFELSPITZ UND RIESENGARNELE

FELDSALAT | STEIERISCHES-KERNÖL | ZWIEBELMARMELADE 13.50 

FESTTAGSUPPE
MIT DREIERLEI EINLAGEN 5.50

KALBSFILET IM KRÄUTER-CREPEMANTEL  GEBRATEN AUF PARMESANRISOTTO
BUNTES GEMÜSE | TRÜFFELJUS 28.50

WEIHNACHTSSTERN
ERDBEER | HIMBEERMOUSSE | VANILLEESPUMA | MINZE 7.50
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MENÜ 6 | 43.00

ROTE BETE SALAT MIT RADICCIO
BIRNE | GRANATAPFEL | WALNÜSSE 8.90

RINDERKRAFTBRÜHE MIT GRIEßNOCKERL
GEMÜSEJULIENNE 5.50 

PORTION WEIHNACHTSGANS MIT ROHGERIEBENEN KARTOFFELKNÖDEL, 
BRATENJUS | APFELBLAUKRAUT | GLACIERTE MARONEN 21.50

WARMER SCHOKOKUCHEN MIT FLÜSSIGEM KERN 
VANILLESAUCE | ERDBEER-CHILLI-RAGOUT 7.50

MENÜ 7 | 35.50

HAUSGEBEITZTER LACHS
TOMATEN-MANGO-CHUTNEY | WILDKRÄUTERSALAT 10.50

MAISPOULARDE AUF TOMATENSUGO 
ANGEBRÄUNTE KRÄUTERPOLENTA | ZUCCHINI 18.50

APFELSTRUDEL
VANILLESAUCE 6.90
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SORBETS | ZWISCHENGANG

ANANAS | BLUTORANGE | CHAMPAGNER | ERDBEER
GRÜNER TEE-MINZE | HEIDELBEER | ZITRONEN-BASILIKUM

FEIGEN | WEINBERG-PFIRSICH | MANDARINEN 5.50

LACTOSEFREI | GLUTENFREI | VEGAN

NACH WAHL MIT PROSECCO 7.90

VEGETARISCHE  GERICHTE

TRÜFFELNUDELN IN SAHNESAUCE MIT FRISCHEM TRÜFFEL
18.90

WOKPFANNEMIT KOKOS-CURRY-SAUCE, 
FRISCHEM MARKTGEMÜSE, CONFIRTEN DATTELTOMATEN UND REIS 

10.90

KNÖDEL TRIO
ROTE BEETE KNÖDEL | KASSPRESS-KNÖDEL | BASILIKUM-TOPFEN-KNÖDEL 

BRAUNE BUTTER | PARMESAN 
12.90

SALAT VON SARDISCHER FREGOLA 
GETROCKNETE TOMATEN |  OLIVEN |  PESTO VON RADIESCHENGRÜN 

11.50

ARTISCHOCKEN-TOMATENSALAT 
BASILIKUMSORBET | ZITRONENABRIEB |  ESTRAGON-ESSIG 

11.90

GEBACKENE SÜSKARTOFFEL | GRATINIERTE ZIEGENKÄSE
13.50

BAYRISCHE CHIMICHURRI | FELDSALAT | GRANATAPFEL WALNÜSSE IM ORANGENKARAMELL

GEFÜLTE SPITZPARIKA
COUSCOUS | WIESENKRÄUTER 

12.50

ALLGÄUER KÄSESPÄTZLE MIT FRISCHEN RÖSTZWIEBELN
12.90

WALDPILZ-KRÄUTER-RISOTTO
14.50

BESONDERE SCHMANKERL 
HOLZFASS BIER | PREIS AUF ANFRAGE | 20, 30 ODER 50 L

ZUM SELBER ZAPFEN | SPAßFAKTORGARANTIERT |
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WEIßWEIN0.75 L

fF}_ %/o+#/ 3#t1t'+#/  $z00 h~ Ö e#/+&z/" ,11 Ö 4z%/z* 35.00
EIN VIELSCHICHTIGER WEIN MIT FANTASTISCHEM TRINKFLUSS.

fF}_ /'#0t'+%  2+-t2%%#"~ | WEINGUT TESCH | NAHE 28.50
DER SEHR MINERALISCHE WEIN, RIECHT NACH WEIßFLEISCHIGENPFIRSICHEN.

fF}_ t2%z+z  !z "#' $/z1'~ | I FRATI LUGANA  | LOMBARDEI 32.00
FRUCHT UND DIE EINMALIGE TYPIZITÄT DER TREBBIANO-TRAUBE.

fF}_ %/o+#/ 3#t1t'+#/  z* e#/%¡ | BERNHARD OTT | WAGRAM 29.50
KRAFTVOLLER TIEFWÜRZIGER GAUMEN, PRICKELNDES SÄUREBILD RAHMT DIE FRUCHT EIN.

2015 GRAUBURGUNDER | MATTHIAS  GAUL | PFALZ 27.50
SÄUREARM UND ANGENEHM WÜRZIG MIT EINER SEHR DEZENTEN ZITRUSNOTE.

fF}_ 0z23'%+,+ etz+!  )z'12'~ | MARKUS SCHNEIDER | PFALZ 35.50
TROPISCH, EXOTISCHE AROMEN | DUFT VON LIMETTEN UND ZITRONENGRAS.

2016 BIANCO DI CUSTOZA | AZIENDA AGRICOLA CAVALCHINA | VENETIEN 29.50
FRUCHTIG-BLUMIGE NASE MIT NOTEN VON WEIßDORN, FRISCHEN ÄPFELN UND ZITRONEN.

2015 CHARDONNAY | ALOIS LAGEDER | SÜDTIROL 34.00 
FEINFRUCHTIGES, SORTENTYPISCHES, DUFTIGES AROMA MIT GERUCHSNOTEN 
VON REIFEN SÜDFRÜCHTEN.

2015 PINOT BLANC |WEINGUT HEITLINGER | BADEN 30.00
FRISCHER WEISSBURGUNDER, MIT EINEM POTPOURRI AUS WEIßENFRÜCHTEN. 
UND EINEM HAUCH ZITRUS

2015 CLOSHEIM BLANC | ANETTE CLOSHEIM | NAHE 29.00 
HERRLICH BELEBENDE KOMPOSITION AUS SCHEUREBE, BACCHUS, RIESLING & SILVANER. 

2015 TRIE WEISS | G+R TRIEBAUMER | BURGENLAND 31.00 
CUVÉE AUS GELBER MUSKATELLER, CHARDONNAY & GRÜNER VELTLINER.

ROSÉ0.75 L

2015  ROSA DEI FRATI~| CÀ DEI FRATI RIVIERA DEL GARDA | LOMBARDEI 32.00
WALDFRUCHTNOTEN UND VEILCHEN MISCHEN SICH UNTER DIE AROMEN DER NASE.
EIN WUNDERBAR ELEGANTES UND KOMPLEXES BUKKET VOLLER BLUMIGER NOTEN, 
ROTER ÄPFEL, ROTER STACHELBEEREN UND WEITERER ROTER FRÜCHTE..

2015 CLOSHEIM ROSÉ | ANETTE CLOSHEIM | NAHE 30.00 
BEERIG FRUCHTIGER ROSÉWEIN AUS PORTUGIESER & SPÄTBURGUNDER; 
OB SOLO AUF DER TERRASSEODER ALS EXZELLENTER SPEISEBEGLEITER, 
DIE FUNKELND ROSA KOMBINATION MACHT LUST AUF MEHR!

JAHRGANGÄNDERUNGEN VORBEHALTEN!
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ROTWEIN 0.75 L

2013 ZWEIGELT SALZL BARRIQUE RESERVE | SEEWINKELHOF | ÖSTERREICH 33.50
ANGENEHM WARME FRUCHT, DIE AN EINEN BUNTEN FRUCHTKORB ERINNERT, SCHWARZE OLIVEN,
SÜßHOLZ, KIRSCHENKOMPOTT, HIMBEEREN, VANILLESCHOTEN, DEZENTER HOLZEINSATZ, LEDER.

2014 ROSSO DEL VERONESE CAMPOFIORIN | MASI | VENETIEN 32.00
WÜRZIGE AROMEN VON REIFEN FRÜCHTEN UND PFLAUMENKONFITÜRE
MIT DEM TYPISCHEN GESCHMACK NACH SCHWARZEN KIRSCHEN.

2015 DORNFELDER | MATTHIAS GAUL | PFALZ 27.50
GESCHMACK VON FRUCHTIGEN BROMBEEREN.
SEINE FRUCHT WIRD DURCH EINE ZARTE HOLZNOTE UNTERSTRICHEN.  

fF}h  t# *z#01/#tt#~ | MARCHESI PIERO ANTINORI | TOSCANA 29.50
RUBINROTE FARBE UND INTENSIVER DUFT NACH REIFEN FRÜCHTEN.

fF}h  2/0-/2+%~ | MARKUS SCHNEIDER |PFALZ 34.00
ROTWEINCUVEE AUS CABERNET SAUVIGNON & MERLOT & PORTUGIESER & CABERNET MITOS.

2013 BARBERA D` ALBA | CORDERO DI MONTEZEMOLO |PIEMONT 37.50
FRÜCHTE, GEWÜRZE, SCHOKOLADE UND LAKRITZE BESTIMMEN DIE NASE.
WEICHE TANINE ZEICHNEN DEN STOFFREICHEN, ÜPPIGEN BARBERA AUS.

2015 CUVEE 1838 | BERGDOLT REIF & NETT | PFALZ 28.50
CUVEE AUS CABERNET & MERLOT & DORNFELDER,
IM DUFT WÜRZIGES HOLZ, EIN HAUCH MOKKA UND VIELE BEERENNOTEN.

2015 PINOT NOIR | ANETTE CLOSHEIM | NAHE 38.50 
DIESER SPÄTBURGUNDER IST SCHON SOLO EIN ERLESENER GENUSS.
BEERENDUFT KITZELT DIE NASE, AM GAUMEN SCHMECKT ES SANFT NACH HIMBEEREN UND HOLZ.

2015 BLAUFRÄNKISCH BIO | LEO HILLINGER | BURGENLAND 34.00 
RAUMGREIFENDE NASE NACH KIRSCHEN, SCHWARZEM PFEFFER & WEICHSELKOMPOTT, 
LEBHAFT-SAFTIGE BLAUFRÄNKISCH-FRUCHT, EINLADENDE DUNKLE BEEREN- & KIRSCHAROMEN.

2014 CHIANTI CLASSICO PEPPOLI | ANTINORI | DOCG | TOSCANA 37.50
ER ZEIGT EINE SEHR CHARMANTE NASE VON HEIDELBEEREN, KIRSCHEN, BROMBEEREN, 
VANILLE, UNTERHOLZ, PFEFFER, OLIVEN, KRÄUTER UND BLUMIGE NOTEN, KRÄFTIG,
JEDOCH AUCH SEHR ELEGANT.

2014ROSSO DI MONTALCINO |ARGIANO | DOCG | TOSKANA-MONTALCINO 35.50
DERARGIANO ROSSO DI MONTALCINOREIFT 9 MONATE IN FÄSSERN AUS SLOWENIEN-EICHE 
UND WEITERE 6 MONATE IN DER FLASCHE ZUR VERFEINERUNG, SEIN BOUQUET 
VON WALDFRÜCHTEN UND GRÜNEM PFEFFER IST SEHR HARMONISCH UND EINLADEND.

2012 RIOJA BARÓN DE LEY RESERVA | RIOJA D.O.CA | SPANIEN 34.50
NACH 20 MONATEN REIFE IN BARRIQUES UND WEITEREN 24 MONATEN AUF DER FLASCHE, 
KOMMT DIE RESERVA IN EINEM FUNKELNDEN RUBINROT INS GLAS. 

JAHRGANGÄNDERUNGEN VORBEHALTEN!
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ALKOHOLFREIE  GETRÄNKE 

SAN PELLEGRINO 0.25 L 2.90
0.75 L 6.50

COCA~COLA1 3, COCA COLA LIGHT3, FANTA3 0.33 L 4.00

ZITRONENLIMONADE 0.40 L 3.50

TONIC2 3, BITTER LEMON3, GINGER ALE3 0.20 L 4.00

SPEZI1 3 0.40 L 4.00

APFELSAFTSCHORLE 0.40 L 4.00

FRUCHTSAFTSCHORLE VON JOHANNISBEEREN, 0.40 L 4.20
MARACUJA, RHABARBER ODER ORANGEN

FRUCHTSAFT 0.20 L 3.40

1 KOFFEINHALTIG          2  CHININHALTIG          3  FARBSTOFF
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BIERE  VOM  FASS

HACKER PSCHORR HELL 0.50 L 4.40

MAßHACKER PSCHORR HELL 1.00 L 8.80

HACKER PSCHORR DUNKEL 0.50 L 4.40

PAULANER WEIßBIER, HELL/DUNKEL 0.50 L 4.40

MAßPAULANER WEIßBIER, HELL/DUNKEL 1.00 L 8.80

RADLER 0.50 L 4.40

MAßRADLER 1.00 L 8.80

/200¥+ 0.50 L 4.40     

MÜNCHENER   FLASCHENBIERE

PAULANER PREMIUM PILS 0.33 L 4.00

PAULANER LEICHTE WEIßE 0.50 L 4.40

PAULANER ALKOHOLFREIES WEIßBIER 0.50 L 4.40

MÜNCHENER HELL ALKOHOLFREI 0.50 L 4.40

HACKER-PSCHORR  )#tt#/e'#/ z++, }h}`~0.50 L 4.40
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LANTENHAMMER EDELBRÄNDE 2CL

WILLIAMSBIRNE 4.00
WALDHIMBEEREN GEIST 4.00
MARILLE 4.00
HOLZFASS OBSTBRAND AUS ÄPFELN UND BIRNEN 4.00
HASELNUSS 4.00
OBERBAYERISCHER GEBIRGS ENZIAN 4.00

LIKÖR 2CL

HASELNUSSLIKÖR | FRANGELICO ¦ITALIEN 3.50
AMARETTO 3.50
SAMBUCCA| MOLINARI - ITALIEN 3.50
BAILEYS 3.50
JÄGERMEISTER 3.50
AVERNA 3.50
RAMAZOTTI 3.50

SPITITUOSEN 2CL

MARTINI EXTRA DRY/ROSSO 3.50
FERNET BRANCA/MENTA 3.50
GRAPPA DI CHARDONNAY | MIONETTO 4.00
WODKA 3.50

LONGDRINKS 0.2 L

WODKA LEMON* |TONIC 6.50
WODKA RED BULL^²` 8.10
GIN TONIC̀ 6.50
CAMPARI ORANGE 6.50
BACARDI COLA 6.50

RUM | COGNAC | WHISKEY 2CL
ASBACH URALT 3.00
JACK DANIELS| BLACK LABEL 3.50
RUM 3.00

* MIT FARBSTOFF | ^ KOFFEINHALTIG | `CHININHALTIG | " MIT ANTIOXIDANZMITTEL
² MIT TAURIN | ¹ MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER 
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EXTRAS

GERTÄNKEPAUSCHALE | PRO PERSON | STUNDE 5.90  |  AB 3 STUNDEN
BIER | OFFENER WEIN | ALKOHOLFREIE GETRÄNKE | TAFELWASSER | KAFFEE | TEE

MENÜKARTEN  | AB 15 STÜCK | PRO STÜCK  1.50
INDIVIDUELL GESTALTET, GERNE MIT IHREM LOGO 

ODER PERSÖNLICHEM TEXT VERSEHEN 

TELLERGELD FÜR MITGEBRACHTE KUCHEN PRO PERSON  2.50

GEDECK PREIS | PRO PERSON  2.50
WEIßETISCHWÄSCHE | STOFFSERVIETTE | KLEINE KERZENSTÄNDER

GEDECK PREIS | PRO PERSON  1.90
WEIßETISCHWÄSCHE | STOFFÄHNLICHE SERVIETTEN | KLEINE KERZENSTÄNDER

KERZENLEUCHTER 5-ARMIG 80 CM  |  10.00

STUHLHUSSEN | PRO STÜCK  4.00

AB 24.00 UHR PRO STUNDE  |  99.00
BIS MAX. 03.00 UHR 
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EXTRAS EXTERN

GERNE GEBEN WIR IHNEN KONTAKTDATEN FÜR DJ ODER BAND FÜR IHRE FEIERLICHKEIT

SOUL TRAIN MUSIC Company
kontakt@soultrainmusic.de

Milos Malesevic| Sänger&Gitarrist
T. 0162 431 17 11

Stephanie Link | Sänger
T. 0151 5064 17 79

www.soultrainmusic.de

TAMARA STOLZENBERG & BAND
tamara.stolzenberg@gmx.de

T. 0172 175 48 69
www.tamarastolzenberg.com/about

FÜR IHRE INDIVIDUELLE HOCHZEITSTORTE UND KUCHEN EMPFEHLEN WIR IHNEN UNSERE KONDITOREI

TORTENSCHMIED 
BACH 54

83629 WEYARN
T. 080 2090 46 06 

www.der-tortenschmied.de

GERNE BERATEN SIE UNSERE FLORISTEN BEI IHRER AUSWAHL DER DEKORATION

BLUMENWERKSTATT FRANKENBERGER
KREILLERSTRASSE 35, 81673 MÜNCHEN

T. 089 43 16 236
www.blumenwerkstatt-muenchen.de

DETAILS UND ABRECHNUNG ERFOLGEN DIREKT ÜBER DIE FLORISTEN.

HINTERBRÜHL 2 | 81479 MÜNCHEN | TEL. +49 89. 794494 | INFO@GASTHOF-HINTERBRUEHL.DE | WWW.GASTHOF-HINTERBRUEHL.DE



ÜBERNACHTUNGSMÖGLICHKEITEN IN UNSERER NÄHE

LEONARDO HOTEL MÜNCHEN CITY WEST
BRUDERMÜHLSTRASSE 33, 81371 MÜNCHEN

T. 089 72 49 40
www.leonardo-hotels.com/leonardo-hotel-muenchen-city-west

LEONARDO HOTEL MUNICH CITY SOUTH
HOFMANNSTRASSE 1, 81379 MÜNCHEN

T. 089 20 18 010
www.leonardo-hotels.com/leonardo-hotel-munich-city-south

GS HOTEL MÜNCHEN
ZIELSTATTSTRASSE 12, 81379 MÜNCHEN

T. 089 71 05 17 21 00
www.gs-hotel.de

PENSION PRINZ
ASCHOLDINGER STR. 1C, 81479 MÜNCHEN

T. 089 79 07 81 23
www.pensionprinz.de

GÄSTEHAUS DREXL
AIDENBACHSTRASSE 122, 81479 MÜNCHEN

T. 089 78 36 80
www.gaestehaus-drexl.de

AMBASSADOR PARKHOTEL
PLINGANSERSTRASSE 102, 81369 MÜNCHEN

T. 089 72 48 90
www.ambassador-parkhotel.de

HOTEL AMBIANCE RIVOLI
ALBERT-ROSSHAUPTER-STRASSE 22, 81369 MÜNCHEN

T. 089 74 35 150
www.ambiancerivoli.de 
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